Wochen-Karte

vom 16.11. Gig 28.11.202%
Linseneintopf mit Eierloffelspatzen s . o

Wallerfilet aus dem Wurzelsud c,d,0,5
mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich
und Salzkartoffeln

Gebackenes Karpfenfilet 5 .y a6
mit RemouladensoRe, Kartoffelsalat und Salat

Kalbszunge in MadeirasoBe s oy, ¢
Butternudeln und Salat

Rindersaftgulasch ;5 .u,c ¢
Kartoffelkl63e und Salat

Bandnudeln mit feinem Sikahirschragout, .y s
frischen Pilzen und Feldsalat

Paniertes Schweinekotelett s, ,
mit Kartoffelsalat und Salat

% Gans auf BeifuBsoRe 35 . c
mit Apfelblaukraut und Kartoffelkl6Ben

% Gans auf BeifuBsoBe 35 o

mit Bamberger Spitzwirsing und KartoffelkloBen
Vom 22.11. bis 24.11.2024

Hausgemachtes Schaschlik mit Kalbsleber s ,,,
und Kalbsnieren, dazu Pommes Frites und Salat

11,80

23,80

18,80

15,80

16,80

16,80

15,80

24,80

25,80

16,80



Wochien-Karte
vom 04%.12. Gis 08.12.202%

Gebratene Kartoffelkl6Be mit Riihrei 5 5, ¢
und Feldsalat

Gebackenes Karpfenfilet 5 .y a6
mit RemouladensoRe, Kartoffelsalat und Salat

Kalbsnierenragout ¢ s
mit Kartoffelbrei und Salat

Frankischer Sauerbraten ;s ., ¢
mit Apfelblaukraut und KartoffelkloRRen

Vom Bio-Galloway-Rind aus-dem Hafenlohrtal

Hackkiichle mit RahmsoRe ;5 2w, ¢
Rosenkohl und Salzkartoffeln

Saftgulasch vom Bio-Galloway-Rind ;5 aw,c¢
aus dem Hafenlohrtal
KartoffelkloRe und Feldsalat

Vom 06.12. bis 08.12.2024
Schweinehaxe vom Grill auf Biersof3e
mit Kartoffelkl6Ben und Krautsalat 35 aw,c

Vom 13.12. bis 15.12.2024

:::::

Lachsforellen-, Saibling-, Zanderfilet
(gebraten) und Wallerfilet (aus dem Sud)
mit Petersilienkartoffeln

13,80

18,80

15,80

16,80

14,80

18,80

14,80

25,80



ailve,

e%’fam Waus

T — fra'nkisch gut...

Flr Zusatzstoffe und Allergene siehe letzte Seite der Speisekarte.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. 19% MwsSt.




