Aperitifs

Fitus Secco trocken 0,1 | .

Deutscher Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure
mit Pfirsichsirup

Aperol Spritz 0,30 | ;

Hugo 0,30

»,Main Haus- Sommer- Secco - Spritz“ 0,30 | 5

Secco mit frischen Erdbeerstiicken, Erdbeer-, Vanille- und Zitronensirup

Minze und Mineralwasser

Erdbeerbowle mit Secco aufgefiillt 0,30 | 5

Kartenzahlung erst ab 20,00€ moglich!

Rauberteller (zusatzlicher Teller bzw. Besteck) oder Umbestellung je

Unsere Nudelgerichte werden aus hausgemachten Nudeln zubereitet!

Vorgpeisen

Scharfe ,Main Haus Nudeln” ,,, . o
Hltchennudeln mit Speck, Knoblauch, Peperoni
Pesto und Tomatenwiirfeln

Salat ,Naturheilverein® s, ,
Schafskasewdirfel, Blattsalate, Tomate,
Gurke und Lauchzwiebeln

in Balsamico-Dressing

Schlemmersalat ;5 ,

mit Hahnchenbruststreifen, Apfelspalten,
Ingwercroutons in Honig-Senf-Dressing

Suppen
Frankische Leberknddelsuppe .y, o

Rahmsiippchen vom frankischen Silvaner s 5, ¢ o
mit Weillbrotwirfeln

Vorspeise

Vorspeise
Hauptgang

Vorspeise
Hauptgang

3,80

4,00

5,80

5,80

6,00

6,00

1,20

8,50

9,50
11,80

9,50
12,80

4,50

4,80



Vegetarigche Gerichte

Hausgemachte Hiitchennudeln s .y, ¢
in einer leichten, pikanten Tomaten-Sahne-SolRe
mit Ruccola und Parmesanspéanen, dazu Salat

Gedrehte Réhrchennudeln in Chili-Knoblauch-Ol s .,
mit Paprika und Champignons,

dazu Salat

Hausgemachte Spinatspatzle 5 5,

in Sahnechampignons, Schafskase und
Chili6l, dazu Salat

Figchgerichte

In Butter gebratenes Zanderfilet 5 . ¢ .w
Salzkartoffeln und Salat

Hausgemachte Zitronennudeln mit Krebs- und Garnelenschwanze s 5y, ¢ q¢
in feiner Krauter-Knoblauch-Sahnesof3e und Salat

Kindergarte

»Hackel“berry Finn 5 o
Nudeln mit Hackfleischsole und Parmesan

,,Elsa” aw,c,3,2
Butterspatzle oder Nudeln oder KartoffelkloR mit SoRe oder Pommes Frites

»Spiderman” ,, .
Kleines Schweineschnitzel mit Pommes Frites

Fischstabchen ,, .,
mit RemouladensoRe und Pommes Frites

Zucchinischnitzel ., o6
mit Sauerrahm und Kartoffeln

13,80

13,80

13,80

18,50

16,80

5,50

3,50

6,50

6,50

5,80



Hauptgerichte

Scharfe ,,Main Haus Nudeln® ., c o ¢ 5
Hitchennudeln mit Speck, Knoblauch, Peperoni
Pesto und Tomatenwdirfeln und Salat

Main Haus - Nudeln- Spezial ;g 0,5
Nudeln mit Hackfleisch, Tomate, Zucchini
Champignon, Sauerrahm und Inselkrautern, dazu Salat

Main Haus-Burger (125gr.) hausgemacht im Briochebrétchen .,
mit Main Haus BurgersoRe, Salat, karamelisierten Zwiebeln und Speck

gebratener Tomatenscheibe und Gewirzgurke
dazu Pommes Frites

dazu SiRkartoffel - Pommes

zusatzlich Chesterkase

zusatzlich 2. Burgerpattie (125gr.)

Paniertes Schweineschnitzel s ,,,
mit Pommes Frites und gemischtem Salat

Cordon bleu vom Schwein s 5y, ¢
mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat

»Main Haus Schnitzel Spezial“s ., ¢
(Schweineschnitzel mit HackfleischsoRe und Kase tiberbacken)
mit Pommes Frites und Salat

Ofenfrisches Schdufele auf DunkelbiersoRe s ;3 aw
mit Krautsalat und Kartoffelkl63en

1 Paar frankische Lammbratwiirste 5 7
mit Sauerkraut, Kartoffelbrei und Knoblauchsenf

Geschmorte Ochsenbéackchen in Rotweinsof3e 535 2w c
mit KartoffelkloRen und Salat

Frankisches Hochzeitsessen s,y ¢
Tafelspitz mit MeerrettichsolRRe, breiten Nudeln und Preiselbeeren

Rumpsteak (200gr.) mit Krauterbutter s, .,
Pommes Frites und Salat

Beilagensalat 5

Portion ChampignonsoRBe .o

13,80

13,80

13,80
14,80
1,00
5,00

14,80

16,50

16,50

16,50

13,80

17,80

17,50

24,80

4,50

1,80



Nachgpeisen

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren ;5 .,
und Schlagsahne

Mousse au chocolate im Einweckglaschen

mit dreierlei SoRen

Duett von Apfel- und Topfenstrudel ; .y, ¢
auf VanillesoRe oder WeinsoRe

1 Kugel Eis 1 ¢
Vanilleeis, Schokoladeneis, Erdbeereis

Digestifs

Williamsbrand

Frankischer Obstler

Mirabellenbrand

Sauerkirschbrand

Zwetschgenbrand

Frankischer Trester vom Rieslaner
Frankischer Trester vom WeiRRburgunder
aus dem Holzfass

Fragen Sie unseren Service nach weiteren Spirituosen - Spezialitaten

Warme Getranke

Tasse Kaffee Creme 4

Humpen Kaffee 4

Cappuccino g

Milchkaffee o4

Latte Macchiato g

Espresso g

Glas Tee

HeilRe Schokolade mit Schlagsahne

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

44%
45%
45%
44%
44%
46%
46%

4,80

5,80

5,80

2,00

3,50
3,00
3,20
3,50
4,50
4,50
4,80

2,50
4,00
3,00
3,40
3,60
2,20
2,50
3,60



Fur den @leinen Hunger
Warmer Silvaner - Kdse - Kuchen ;5 ., ¢ 8,80
mit Speck und Zwiebeln

3 Stiick frankische Bratwiirste 57 11,50
mit Sauerkraut und Kartoffelbrei

Frankischer Gerupfter ., 8,80
mit Bauernbrot

Strammer Max ; av,c ¢ 8,80
Bauernbrot belegt mit rohem oder gekochtem Schinken und Spiegelei

zusatzlich 2 Scheiben Brot ., 0,80



