Wochenkarte
vom 23.08. Gis 30.08.2026

Gebratene KartoffelkloBe mit Riihrei s o ¢
und Rahmgurkensalat

Frische Pfifferlinge in Rahm 5
mit Semmelknddel und Gurkensalat

Seesaibling in Butter gebraten s,y cd¢
Salzkartoffeln und Salat

Kalbsnierenragout , ¢ s
mit Kartoffelbrei und Salat

Schweinelendchen auf PfifferlingrahmsoBe 53 aw c
Kartoffelrdsti und Salat

Gebackener Kalbskopf mit RemouladensoRe s ., ¢
Kartoffelsalat und Salat

Kohlroulade mit Hirschfleischfiillung mit SpecksoRe
(Hirschfleisch aus dem Spessart), Kartoffelbrei s aw,g,0

Rinderfiletspitzen in KnoblauchsoBe 53 aw,c
mit asiatischem Gemise und Basmatireis

Vom 28.08.2026 bis 30.08.2026
Calamaretti in Knoblauch-Olivendl
Tomatenreis und Salat

Vom 04.09.2026 bis 06.09.2026
Steckerlfisch (Makrele) 45

mit Kartoffelsalat
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Wochenkarte
vom 31.08. Gis 09.09.2026

Gebratene KartoffelkloBe mit Riihrei s oy ¢
und Rahmgurkensalat

Frische Pfifferlinge in Rahm 5
mit Semmelknddel und Gurkensalat

Thunfischwiirfel in Sesampanade s . a6
auf schwarze Johannisbeersofle, Basmatireis und Salat

Kalbsherz in PetersiliensoBe s 5y ¢ 0
Salzkartoffeln und Salat

Paniertes Schweinekotelett (280 gr.) s .u
Kartoffelsalat und Salat

Elsdsser Schnitzel mit Speck, Frischkdses aw,cg
und Kase (iberbacken, dazu R6sti und Salat

Kalbsrahmbraten . g 35
Rosenkohl und KartoffelkloRe
Vom 04.09.2026 bis 06.09.2026
Steckerlfisch (Makrele) 45

mit Kartoffelsalat

Vom 10.09. bis 13.09.2026

Spezialitdten aus Nordrhein Westfalen
Westfalische Hochzeitssuppe

Muscheln ,,Rheinische Art”
Senfrostbraten(Rinderfilet mit Zwiebel-Senf-Kruste)
Pfefferpotthast (wirziger Eintopf) und und und
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ailve,

e%’fam Waus

T — fra'nkisch gut...

Flir Zusatzstoffe und Allergene siehe letzte Seite der Speisekarte.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. 19% MwsSt.




