
 

Für Zusatzstoffe und Allergene siehe letzte Seite der Speisekarte. 
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. 19% MwSt. 

Wochenkarte 
vom  04.10. bis 12.10.2025 
Linseneintopf mit Eierlöffelspatzen 5,aw,c,o 12,80 
  
Linseneintopf mit Eierlöffelspatzen 5,aw,c,o 14,80 
und Wienerle  
  
Paniertes Schollenfilet 5,aw,c,d,g 18,80 
mit Remouladensoße, Kartoffelsalat und Salat  
  
Kalbszunge in Madeirasoße 5,aw,c,g 16,80 
Butternudeln und Salat  
  
Wildschweinbraten mit frischen Pilzen 5,aw,c,g,o 18,80 
Blaukraut und Kartoffelklöße  
  
Wildschweinhackküchle mit Pfifferlingsoße aw,c,g,5 16,80 
Rosenkohl und Kartoffelrösti  
  
Geschnetzeltes vom Rehrücken in Pfifferlingsoße  25,80 
Kartoffelrösti und Salat aw,c,g,5  
  
Vom 04.10. bis 06.10.2025  

Nudeln aus dem Parmesanlaib  
mit Medaillons vom Roastbeef 25,80 

mit gebratenem Steinbeißerfilet 21,80 
mit pikantem frischem Gemüse und Pilzen 16,80 

oder von allem 26,80 
Vom 10.10. bis 12.10.2025  
Schweinehaxe vom Grill auf Biersoße  15,80 
mit Kartoffelklößen und Krautsalat 3,5,aw,c  



 

Für Zusatzstoffe und Allergene siehe letzte Seite der Speisekarte. 
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. 19% MwSt. 

Wochenkarte 
vom 13.10. bis 19.10.2025 
Linseneintopf mit Eierlöffelspatzen 5,aw,c,o 12,80 
  
Linseneintopf mit Eierlöffelspatzen 5,aw,c,o 14,80 
und Wienerle  
  
Paniertes Seelachsfilet 5,aw,c,d,g 18,80 
mit Remouladensoße, Kartoffelsalat und Salat  
  
Gepökelte Rinderzunge in Rotweinsoße 5,aw,g 16,80 
Butternudeln und Salat  
  
Aus dem Hafenlohrtal  
Bio-Saftgulasch vom Angus-Rind 2,5,aw,c,g  18,80 
Kartoffelklöße und Salat  
  
Wildschweingulasch in Rotwein-Schmandsoße  16,80 
Rosenkohl und Kartoffelklößen  aw,c,5  
  
Paniertes Schweinekotelett 5,aw,c,p 15,80 
mit Kartoffelsalat und Salat  
  
Vom 17.10. bis 19.10.2025  
Hausgemachtes Schaschlik mit Kalbsleber  16,80 
und Kalbsnieren 5,aw  
dazu Pommes Frites und Salat  
  
Vom 24.10. bis 26.10.2025  
½ Ente vom Grill 3,5,aw,c  19,80 
mit Blaukraut und Kartoffelklößen  
   


