Wochenkarte
vom 06.07. Gig 15.07.2026

Frische Pfifferlinge in Rahm 5
mit Semmelknodel und Gurkensalat

Gebackenes Rotbarschfilet s . g aw
mit RemouladensoRe, Kartoffelsalat und Salat

Kalbsleber mit Réstzwiebeln ¢ 5
hausgemachtem Kartoffelbrei und Salat

Rinderroulade ,Hausfrauen Art“ ;5 5 aw.cp
mit Blaukraut und KartoffelkloRen

Wildschweingulasch in Rotwein-SchmandsofR3e
Salat und Bohmische Knédel 4y c 5

Wildschweinbraten mit frischen Pfifferlingen s ., g0
Blaukraut und KartoffelkléRe

Bio-Wasserbiiffel aus dem Hafenlohrtal
Braten in BurgundersoBe ;s .

mit Blaukraut und KartoffelkloRen
Saftgulasch vom Wasserbiiffel ;5 .y ¢
Kartoffelkl6Re und Salat

Am 10.07.2026 und 11.07.2026
OSTALGIEBUFFET

Ein Abend wie friiher — nur besser gekocht
Vom 15.07.2026 bis 19.07.2026
Rindersteakspezialititen

siehe unsere Sonderkarte

16,80

17,80

19,80

19,80

16,80

19,80

21,80

19,80

26,50



Rindersteakkarte
vom 16.07. Gig 19.07.2026

Carpaccio vom mariniertem Rinderfilet  ,,,
mit Parmesan, Ruccola und Olivendl,
dazu StangenweilSbrot

150 gr. Filetsteak oder Rumpsteak
200 gr. Filetsteak oder Rumpsteak
250 gr. Filetsteak oder Rumpsteak
400 gr. Filetsteak oder Rumpsteak
mit Krauterbutter, PfeffersoRe oder
frischem Knoblauch

Beilagen:

Pommes Frites

SiRkartoffelpommes oder Bratkartoffeln
Krauterchampignons, Speckbohnen
Bunter Salat mit Honig-Senf-Dressing
Frische Pfifferlinge mit Krdautern

Rinderfiletstreifen , Strognoff” ., ¢ 5
Kartoffelrdsti und Salat

Heidelbeer-Rhabarber-Kompott ;
mit Zitronensorbet

Vom 24.07.2026 bis 26.07.2026
Schweinerippchen aus dem Ofen s,y o
mit BarbecuesoRe und Pommes Frites

15,50

20,50/ 14,50
26,50/ 20,50
31,50/ 25,50
49,00 /41,00

3,80
je 4,50
je 4,80
4,50
6,50

25,80

6,50

16,80



ailve,

e%’fam Waus

T — fra'nkisch gut...

Flr Zusatzstoffe und Allergene siehe letzte Seite der Speisekarte.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. 19% MwsSt.




