
 

Für Zusatzstoffe und Allergene siehe letzte Seite der Speisekarte. 
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. 19% MwSt. 

Wochenkarte 
vom  05.01. bis 10.01.2026 
Erbseneintopf 7,aw,o                                                     10,80 
mit Rauchfleisch 14,80 
  
Gebackenes Rotbarschfilet 5,c,g,aw 17,80 
mit Remouladensoße, Kartoffelsalat und Salat  
  
Geschnetzelte Wasserbüffelleber in Madeirasoße  18,80 
Kartoffelbrei und Feldsalat 5,aw,c,g  
  
Bio-Hackküchle vom Wasserbüffel, 2,5,aw,c,g 17,80 
auf Kräutersoße und Wirsingstrudel  
  
Bio-Wasserbüffel aus dem Hafenlohrtal  
Braten in Burgundersoße  3,5,aw 20,80 
mit Blaukraut und Kartoffelklößen  
  
Paprikaschnitzel (paniert) vom Schwein  16,80 
Kroketten und Salat 2,5,aw,c,g  
  
Fränkische Feldhasenkeule  3,5,aw,g 21,80 
mit Kartoffelklößen und Blaukraut  
  
Vom 08.01. bis 10.01.2026  
Calamaretti in Knoblauch-Olivenöl ,b 18,80 
Tomatenreis und Salat  
  
Vom 17.01. bis 19.01.2026  
½ Ente vom Grill 3,5,aw,c  19,80 
mit Blaukraut und Kartoffelklößen  



 

Für Zusatzstoffe und Allergene siehe letzte Seite der Speisekarte. 
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. 19% MwSt. 

Wochenkarte 
vom 17.01. bis 25.01.2026 
Bandnudeln mit getrockneten Tomaten 15,80 
in Gorgonzolasoße und Feldsalat  
  
Medaillons vom Seeteufel 5,aw,c,d,g 22,50 
auf Wermutsoße, Kräuterreis und Salat  
  
Kalbszunge in Madeirasoße 5,aw,c,g 16,80 
Butternudeln und Salat  
  
Wildschweinbraten mit frischen Pilzen 5,aw,c,g,o 18,80 
Rosenkohl und Kartoffelklöße  
  
Schweinefilet im Pilzmantel auf Buttersoße 5,aw,c 17,80 
Rosenkohl und Kartoffelrösti   
  
Burgunderbraten vom Rind 3,5,aw 17,80 
mit Apfelblaukraut und Kartoffelklöße  
  
Feldhasenrückenbraten in Rotweinsoße  3,5,aw,g 23,80 
mit Kartoffelklöße und Blaukraut  
  
Vom 17.01. bis 19.01.2026  
½ Ente vom Grill 3,5,aw,c  19,80 
mit Blaukraut und Kartoffelklößen  
  
Vom 23.01. bis 25.01.2026  
Lammschaschlik mit Leber 5,aw 19,80 
Pommes Frites und Salat   
 


