Wochenkarte
vom 056.01. Gig 10.01.2026

Erbseneintopf ;.. 0
mit Rauchfleisch

Gebackenes Rotbarschfilet s . g aw

mit RemouladensoRe, Kartoffelsalat und Salat

Geschnetzelte Wasserbiiffelleber in MadeirasoRRe

Kartoffelbrei und Feldsalat 5 ,u,c ¢

Bio-Hackkiichle vom Wasserbiiffel, 5 5 aw.c ¢

auf KrautersoBe und Wirsingstrudel

Bio-Wasserbiiffel aus dem Hafenlohrtal

Braten in BurgundersoBe ;s .,
mit Blaukraut und KartoffelkloRen

Paprikaschnitzel (paniert) vom Schwein
Kroketten und Salat ;5 aw,cg

Frankische Feldhasenkeule 35 .,
mit KartoffelkloRen und Blaukraut

Vom 08.01. bis 10.01.2026
Calamaretti in Knoblauch-Olivenél ,,
Tomatenreis und Salat

Vom 17.01. bis 19.01.2026
% Ente vom Grill 35 5 c
mit Blaukraut und KartoffelkloRen

10,80

14,80

17,80

18,80

17,80

20,80

16,80

21,80

18,80

19,80



Wochenkarte
vom 17.01. Gig 25.01.2026

Bandnudeln mit getrockneten Tomaten
in GorgonzolasofRe und Feldsalat

Medaillons vom Seeteufel 5 5y, cd,
auf WermutsoRe, Krauterreis und Salat

Kalbszunge in MadeirasoBe s,y ¢
Butternudeln und Salat

Wildschweinbraten mit frischen Pilzen 5 5y, ¢ ¢ 0
Rosenkohl und Kartoffelkl6Re

Schweinefilet im Pilzmantel auf ButtersoRe s .,
Rosenkohl und Kartoffelrosti

Burgunderbraten vom Rind 35 .,
mit Apfelblaukraut und Kartoffelklof3e

Feldhasenriickenbraten in Rotweinsoe 35 ,u,¢
mit Kartoffelkl6f3e und Blaukraut

Vom 17.01. bis 19.01.2026
% Ente vom Grill 35 5 c
mit Blaukraut und KartoffelkloRen

Vom 23.01. bis 25.01.2026
Lammschaschlik mit Leber s ,,
Pommes Frites und Salat

15,80

22,50

16,80

18,80

17,80

17,80

23,80

19,80

19,80



